FRANKOVIC

Malvazija sur lie, koja je boravila u drvenim bacvama 10 mjeseci. Zrela zelena jabuka i-cvijetni
nos. Profinjen i lijep razvoj meda, vanilije i hrastovine na nepcu. Ovo vino svojom kremastom
texturom daje punocu okusa i dugotrajan aftertaste koji vam neizbrisivo ostaje u sjecanju.

Vinogradi Sorta grozda:
Kategorija:

Vinogorje:

Vinograd:

Starost vinograda i prinos:

Nadmorska visina vinograda:

Polozaj vinograda:

Sastav.zemlje:

Malvazija istarska

Suho vino

Hrvatska Istra

Santa Lucia

30-60 godina, 1-1,5 kg
200-240m

Jug; jugozapad

Flis, vapnenacke stijene, glina

Vrhunsko vino

Odlezavanje u boci:

Berba: Rucna
Podrum Maceracija:  Kriomaceracija 3 dana
Vinifikacija: ~ Ru¢na selekcija najboljeg grozda,
kriomaceracija, presanje, fermentacija
Dozrijevanje:  Odlezavanje 12 mjeseci sur lie metodom

u novim i rabljenim barrique i tonneau
bac¢vama od francuskog hrasta,

dalje odlezavanje 2 mjeseca u inoxu
36 mjeseci

Jur Lie Molvo:

Ostalo Sadrzaj alkohola:
Neprovreli Secer:

Ph:

Ukupna kiselina:

Veli¢ina boce:

Temperatura serviranja:

14,5 vol %
19/

3,31

59 g/l
0,751,1,5L
12-14°C




