FRANKOVIC

Stella je nase pjenusavo bijelo vino koje vec u mirisu pokazuje ozbiljnost i karakternost. U ustima
je bogatog i slozenog okusa te punog tijela. Pjenusac je to, izuzetno- harmonican, dugog
retrookusa i skladnog perlanja. Odlikuje se izrazenom svijeZinom, leprsavoscu i Zivoscu. Posluzuje
se kao aperitiv, uz hladna predjela, tjestenine, uz salate i razne sireve.

Vinogradi Sortagrozda:  40% Malvazija, 40% Chardonnay
i 20% Sauvignon
Kategorija: Pjenusavo vino, Brut
Vinogorije: Hrvatska Istra
Vinograd: Santa Lucia
Starost vinograda i prinos: 13 godina, 2 kg
Nadmorska visina vinograda: ~ 200-240m
Polozaj vinograda: - Jug, jugozapad
Sastav zemlje: Flis, vapnenacke stijene, glina
Berba: Rucna

Podrum Maceracija: ~ /
Vinifikacija: Rucna selekcija grozda, presanije,
fermentacija, sekundarna fermentacija
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#0 2oV Dozrijevanje:  Inox 6 mjeseci
FRANKOVIC 7 Ostalo Sadtzaj alkohola: 12,0 vol %
Neprovreli Secer; 7,049/l
Ph: 3,19

Ukupna kiselina: 6,09/l

Veli¢ina boce: 0,751, 1,51
Temperatura serviranja: 6-8°C




